OFERTA HERBAT OXALIS do HORECA

Wprowadzenie herbat lisciastych do oferty kawiarni czy restauracji moze bardzo podnies¢ jej prestiz, nadac
wyjatkowy charakter i przyciggng¢ mitosnikow herbaty, ktorzy szukajg czegos wiecej niz zwykta torebka.
Warto pamietac, aby herbata w dzbanuszku byta serwowana z klasg i smakiem.

1. Wybor herbat

e Zadbaj o jakos¢ —herbaty lisciaste (np. sencha, earl grey, zielona jasminowa, biata herbata, oolongi, zio-
towe mieszanki).

e Rdéznorodnos¢ smakdéw — warto miec co$ delikatnego, intensywnego, owocowego i ziofowego.

e Sezonowo$¢ — mozesz zmieniac karte herbat np. jesienig dodaé przyprawowe mieszanki, latem — lek-
kie, chtodzgce smaki.

e Herbata biata kwitngca — cieszgca oko i zmysty smakéw

e  Polecamy wprowadzenie matchy (matcha Hisui lub Matcha Konnichiwa)— zaparzanej klasycznie oraz
jako matcha latte lub napoje z matcha.

Polecane herbaty i herbatki:
Herbatki Owocowe

Naturalna stodycz owocow, idealna na kazdg pore dnia

1. Ogréd Babuni

smakiem przypomina wakacje u babci, domowe dzemy, powidta i konfitury.

Sktadniki: czarny bez, kawatki jabtka, hibiskus, aronia, kawatki buraka, jezyna, aromat, czerwona porzeczka,
malina, liscie jezyny, truskawki

o 4g /200 ml | 96°C | 6 min

2. Mango i Przyjaciele (bez hibiskusa)

mieszanka owocowa o smaku soczystych owocow tropikalnych. Mieszanke tych owocéw mozna ze smakiem
zjes¢ po wypiciu naparu. Przepyszne!

Sktadniki: ananas, papaja, mango (16,6%), jabtko, kwiatki ostu, liofilizowane owoce passiflory aromat, ptatki
nagietka, kawatki truskawek.

o 4g /200 ml | 96°C | 6 min

Herbaty Biate

3. Man Tian Xian Tao — Sekretne Kwiaty — , herbata kwitngca“

Biata herbata recznie zwinieta na ksztatt kulki. Po zaparzeniu listki, pochodzgce z odmiany Da Hao, stopniowo
rozwijajg sie, aby ukazac¢ kwiaty nagietka, amarantusa ukoronowane kwiatami jasminu. Kwiaty te uwalniajg do
naparu swojg niezapomniang stodycz.

o 1 57t /500 ml | 90°C | 7 min

4. Soczyste Winogrona

Idealnie skomponowana mieszanka biatej i zielonej herbaty o niepowtarzalnym smaku soczystych winogron.
Sktadniki: biate herbaty: Shou Mei, Pai Mu Tan i Snow Buds, zielona herbata China Bancha, rodzynki (13%),
kawatki ananasa, naturalny aromat winogron, kwiatki jasminu.

o 2-3g /150 ml | 90°C | 5 min



Herbaty zielone

5. Japan Sencha Miyazaki

Swieza, delikatna, aksamitno $mietankowa o posmaku dojrzatych brzoskwir z nutg orzecha laskowego.
Wyczuwalny smak umami

o 2g /150 ml | 70°C | 1,5 min lub 60°C | 4 min

Pochodzenie: Japonia, prowincja Miyazaki

6. Yunnan Green

Herbata o tagodnym, roslinnym smaku i subtelnie stodkawym posmaku.
£ 2-3g /150 ml | 70-80°C | 2-3 min

Pochodzenie: Chiny, Yunnan, ogréd Yunshan

7. Japan Genmaicha Musashi (z prazonym ryzem)

Delikatne, znakomitej jakosciowo liscie japoniskiej Senchy (pochodzacej z regionu Kagoshima) miesza sie z
prazonym ryzem.

Aromat i smak: lekko stodki napar o przyjemnym stodkawym smaku kasztanéw i orzechowym aromacie.

8. China Jasminowa z kwiatkami
Herbata zbierana w ogrodzie Maoba w prowincji Hubei, aromatyzowana jasminem z Guangxi.
Sktadniki: zielona herbata lisciasta, kwiaty jasminu 5%

9. Sakura

Herbata o kuszgcym smaku soczystych wisni z nutg kwiatu jasminu.

Sktadniki: chinskie zielone herbaty: Sencha i jasminowa z kwiatkami, owoce wisni, owoc dzikiej rézy, aromat,
kwiatki jasminu, piwonii i rozy.

o 1,56 /150 ml | 70°C | 3 min

10. Anielskie taki

Mieszanka biatej i zielonej herbaty o smaku soczystych owocéw tropikalnych z nutg stodkich poziomek.
Sktadniki: zielona herbata Sencha, biata herbata Snow Buds, ginkgo biloba (mitorzab japonski), papaja, kawatki
ananasa, aromat, truskawki, ptatki rézy, maliny, ptatki prawoslazu lekarskiego.

o 2-3g /150 ml | 70°C | 3 min

11. Pomaranczowa Energia

Herbata o soczystym potaczeniu tropikalnych pomaranczy i guawy.

Sktadniki: herbata zielona Ceylon, chifiska Sencha, skérki pomaranczy (8,7%), naturalny aromat, naturalny aro-
mat guawy (1,1%), ptatki biatego btawatka.

A 1,5¢ /150 ml | 70-80°C | 3 min

12. Moc Aloesu

Herbata o smaku ananasa i moreli z nutg aloesu.

Sktadniki: chinska zielona herbata Sencha, rokitnik, ananas, morele, skdrka z cytryny, werbena cytrynowa, ptatki
nagietka, aromat aloesu (1,4%), kwiatki ostu.

o 1,5g /150 ml | 70°C | 3 min



Herbaty Oolong i Pu Erh

13. Milk Oolong

Istniejg ludzie, ktérych mitos¢ do herbaty zaczeta sie od oolonga mlecznego.... pachnie i smakuje przepysznie.
Sktadniki: Jin Xuan Oolong z aromatem mlecznym

A 2-3g /150 ml | 90°C | 4 min

Pochodzenie: Fujian, Chiny

14. Pu Erh Mango - Papaja

Herbata Pu Erh o subtelnym smaku mango oraz owocow cytrusowych.

Sktadniki: herbata Pu Erh (87,3%), mango (4,6%), papaja (3,5%), aromat, kwiatki ostu.
o 255 /200 ml | 96°C | 3 min

Herbaty Czarne

15. English Breakfast Tea

Klasyczna czarna indyjska herbata z prowincji Assam o gtebokim smaku i aromacie

Mocna, pobudzajgca mieszanka idealna do $niadania, ale nie tylko. Charakteryzuje sie nutami miodu i kakao,
doskonale komponuje sie z mlekiem.

o 2g /150 ml | 96°C | 3 min

16. Earl Grey Imperial

Szlachetna mieszanka czarnych herbat najwyzszej jakosci wzbogacona olejkiem z bergamotki pochodzgcej z
potudniowych Wtoch. Petna gtebi, elegancji i charakteru — klasyka w najbardziej wykwintnym wydaniu.

o 2g /200 ml | 96°C | 3 min

17.Earl Grey Orange

Czarna herbata z naturalnym olejkiem bergamotki i pomarancza

Klasyczna, aromatyczna kompozycja czarnej herbaty Ceylon z dodatkiem bergamotki, plasterkdw pomaranczy i
kwiatéw nagietka. Wyrazista, cytrusowa i od$wiezajgca — idealna o kazdej porze dnia.

18. Rézane Ogrody

Magiczny smak dojrzatych owocéw moreli i mango z wyrazng nutg Swiezych ptatkow rézy.

Sktadniki: czarna herbata Nilgiri, herbata czarna Lichee, ptatki rézy (3%), rodzynki, kawatki moreli, aromat, ka-
watki mango, aromat.

o 2g /200 ml | 96°C | 3 min

19. Zar Pustyni

Czarna herbata o orzezwiajgcym smaku cytryny z wyczuwalnym aromatem pikantnego chili. Nazwa oddaje jej
"pustynny" charakter. Wyjatkowy sktad tej herbaty - jednoczesnie rozgrzewajacy i orzezwiajacy - sprawia, ze
pasuje ona do kazdej pogody.

Sktadniki: czarna herbata, plasterki cytryny, trawa cytrynowa, aromat naturalny, kawatki imbiru, biaty pieprz,
kwiatki kaktusa, czerwony pieprz, drzewo sandatowe, kwiatki szafranu, liscie aloesu.

A 2g /200 ml | 96°C | 3 min

20. Krélewska Malina
Czarna herbata o zdecydowanym malinowym smaku z nutg delikatnej rdzy.



Sktadniki: czarna herbata Ceylon Nuwara Eliya, kawatki jabtka, maliny (5,1%), paczki rézy, aromat malinowy.
o 26 /200 ml | 96°C | 3 min

Yerba Mate

21. Yerba Mate IQ

Mate o energetycznym potgczeniu mitorzebu, nasion guarany, pomaranczy i przypraw.

Sktadniki: liscie yerba mate (ostrokrzew paragwajski) (81%), lis¢ mitorzebu japoriskiego (ginkgo biloba), skérka
pomaranczy, aromat, owoc Paulinia cupana (guarana), kwiaty pomaranczy, liofilizowany granulat gujawy, kwiatki
$lazu dzikiego.

A 93¢ /150 ml | 80°C | 3 min

Rooibosy i Ziota

22. Rooibos Sekrety Nocy

Rooibos o kuszgco luksusowym smaku stodkich truskawek i wanilii z nutg cytryny.

Sktadniki: czerwony Rooibos (84,9%), ananas, aromat, ptatki rozy, truskawki, kwiatki chryzantemy, jagody, Slaz
dziki.

A 2 /200 ml | 96°C | 5 min

23. Wzmacniajgca Organizm

Naturalne wsparcie odpornosci i energii zyciowej.

Sktadniki: kawatki jabtka, rooibos, tuski fasoli, trawa cytrynowa, cynamon, imbir, dziurawiec, skorka cytryny,
mikotajek polny, jemiota pospolita, gozdziki, aromat, czarny pieprz, kardamon, korzen zen-szenia.

o 1,2¢ /150 ml | 96°C | 8-10 min

24. Czas Relaksu — Balsam na Nerwy

Naturalne ukojenie dla ciata i umystu - delikatna kompozycja zi6t znanych ze swoich wtasciwosci relaksujgcych i
wyciszajgcych.

Sktadniki: liscie melisy, liscie miety pieprzowej, kwiatki meczennicy (Passiflora L.), kwiatki lawendy.

o 1,2g /150 ml | 96°C | 810 min

25. Rumianek

Klasyczne zioto o wszechstronnym dziataniu. Dziata relaksujgco wspiera uktad pokarmowy, pomaga przy
niestrawnosci.

o 1 tys. /filiz. | 96°C | 8-10 min

26. Mieta nana

Mieta Nana, znana tez jako spearmint, to odmiana miety o delikatniejszym i stodszym profilu niz klasyczna
mieta pieprzowa. Dziata wspomagajgco na trawienie, wspiera naturalne odprezenie organizmu, orzezwia i koi
zmysty.

o 1 tyz. /filiz. | 96°C | 8=10 min



2. Naczynia i sposéb podania

e Dzbanuszki — najlepiej szklane lub ceramiczne (tadnie eksponujg kolor naparu), z sitkiem lub osobnym
zaparzaczem.

e  Filizanki lub czarki — niech pasujg estetykg do dzbanuszkow.

e Timer / instrukcja parzenia — do kazdej herbaty mozna podac matg karteczke z czasem parzenia i ilo-
$cig zaparzen.

3. Czas i temperatura parzenia

e Kazda herbata wymaga innej temperatury i czasu:
o Zielone: ok. 70-80°C, 1-3 min
o Czarne: 90-100°C, 3-5 min
o Oolongi: 85-95°C, 3—-5 min
o Ziotowe: wrzatek, 5-10 min
e Mozesz przeszkoli¢ personel lub mie¢ matg $cigge na barze.

5. Mozliwos$¢ zakupu herbaty na wynos

e  Swietny pomyst na dodatkowy dochéd! Jesli klienci zakochaja sie w smaku — chetnie kupig herbate w
stoiczku lub torebce do domu.

Promowanie herbat lisciastych w kawiarni to cos$ wiecej niz tylko dodanie ich do menu — chodzi o stworze-
nie doswiadczenia, ktére sprawi, ze klient nie tylko sprébuje, ale wréci po wiecej (i poleci innym!).

1. Sposéb podania — zachwy¢ oko i zmysty

e Dzbanuszek z charakterem — wybierz piekne naczynia, przezroczyste lub recznie robione. Dodaj fadng
filizanke, czasem kwiatek lub plasterek cytruséw.

e Mini instrukcja przy dzbanku — np. ,Parzona 3 minuty w 80°C. Mozesz zaparzyc¢ jg jeszcze raz

e Zadbaj o aromat — herbata serwowana ,,z pokrywka” odkrywang przy stoliku robi wrazenie.
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2. Sprytne menu
e  Krotki opis herbaty

e Polecamy Ikonki i kategorie — np. ¥ relaks, ' energetyzujaca, = na upat.
e Zestawy degustacyjne — np. , Trzy herbaty swiata — zestaw mini dzbanuszkéw 3 x 150 ml”.

Propozycje napojéw z matchg :



VS Letnie desery i napoje z matcha (maj-sierpien)
Matcha Affogato
Sktadniki (1 porcja):

e 1 porcja lodéw waniliowych
o 1tyzeczka proszku matcha
e 50 ml goracej wody (ok. 80°C)

Opcjonalnie:

o starta biata czekolada lub wiérki kokosowe do posypania
o kilka listkdw miety

o syrop klonowy lub miéd do smaku

e pot truskawki jako dekoracja

Przygotowanie:

1. W filizance lub miseczce umies$é¢ 1-2 gatki lodéw waniliowych.

2. W osobnym naczyniu ubij matche woda o temp. 80 stopni wodg, najlepiej bambuso-
wa miotetka (chasen) lub spieniaczem do mleka, az powstanie gtadka, lekko spienio-
na zielona ,esencja”.

Natychmiast polej matchg lody — tak jak w klasycznym affogato polewa sie espresso.
4. Podawaj od razu, opcjonalnie posypujgc dodatkami.

w

To deser o pieknym kontrascie temperatur i smakéw — kremowa stodycz lodéw idealnie tgczy
sie z roslinng goryczka matchy.

1. Matcha Lemonade

e Swiezo wyciskany sok z cytryny Q
e midd lub syrop z agawy
e schtodzona woda
e matcha rozpuszczona w matej ilosci wody
- podawana z lodem, plasterkiem cytryny i mieta

2. Iced Matcha Mango Latte

e mleko roslinne (np. kokosowe lub migdatowe)



e pulpaz mango Q
e matcha rozpuszczona w wodzie
- efektowna warstwowa kompozycja

3. Truskawkowa Matcha Frappe

e mleko
e puree z truskawek @
o  kostki lodu
e syrop waniliowy lub kokosowy
e matcha
- blendowana na gtadka, orzezwiajgcg mase

4. Matcha Mojito (bezalkoholowe)

o listki Swiezej miety
e limonka
e cukier trzcinowy
e woda gazowana
e matcha
- wszystko ugniatane jak klasyczne mojito, podawane z lodem

5. Matcha z rabarbarem

e domowy kompot z rabarbaru
e tyzeczka matchy
e odrobina syropu z malin lub miodu
- podawane na zimno z kostkami lodu

6. Matcha Peach Iced Tea

e napar z biatej herbaty
e puree z brzoskwini )
e tyzeczka matchy
- lekki, stodki i bardzo letni napdj



