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Z przyjemnoscig przedstawiamy naszg nowa oferte
2017/2018. Jej ostateczny ksztatt, dzieki wielu uwagom,
opiniom i sugestiom, jakie od Panstwa otrzymalismy, stat
sie udziatem zaréwno dostawcéw, jak i naszych Klientéw.

Tegoroczna oferta jest wiec odpowiedzig na oczekiwania
rynku — wyraznej zmiany w gustach Polakdéw. Jej atutem
jest jeszcze wiekszy asortyment znakomitych herbat
czystych, co zmienia dotychczasowy charakter Oxalis jako
dostawcy gtéwnie wysokiej jakosci herbat
aromatyzowanych. Warto jednak dodac¢, ze i w tej grupie
udato nam sie nie tylko stworzy¢ nowe kompozycje, ale

i wymienié¢ na jeszcze lepsze bazy mieszanek zielonych

i czarnych.

Oto kroétka lista herbacianych i kawowych nowosci:

* nowe herbaty Darjeeling (ogrody Castleton, Thurbo,
Namring Upper, Badamtam, oraz Glenburn),

* znakomite herbaty z Nowej Zelandii z regionu Waikato,
* powrét do oferty herbat z Wiethamu,

* kenijskie czarne herbaty z Kericho, Nandi Hills oraz Kisii ,

Czy wiesz, ze:

% w naszej ofercie jest ponad 400 rodzajow
herbat i 60 kaw;
zawsze mogq Panstwo poprosi¢ o prébke
herbaty, ktdra Panstwa zainteresowata;
na zyczenie mozemy przepakowac
herbaty do mniejszych opakowan
zbiorczych, pakujemy herbate do torebek
i jako probki;
drukujemy etykiety z nazwg i opisem
herbaty oraz Panstwa danymi lub
wybranym tekstem i grafika;
chetnie dodajemy do paczek ulotki na
temat herbaty i kawy oraz katalogi -
wystarczy poprosic o nie w trakcie
sktadania zaméwienia :)

* poszerzony asortyment herbat chiniskich (wysmienite Jade Dragon Mao Feng, Yunnan - Black Buds, rzadki oolong
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Zhangpin Shui Xian, biata herbata z pgczkéw dzikich
krzewow herbacianych Yunnan Wild Buds).

Nieustajgca dynamika wzrostu spozycia kawy oraz -
podobnie jak w przypadku herbaty - zwrot ku kawom
bez dodatkdéw spowodowaty, iz poszerzylismy
asortyment kaw o wysmienite arabiki z El Salvador,
Kostaryki, Panamy, Brazylii oraz Etiopii.

W roku 2018 planujemy organizacje dwdch wycieczek
do czeskiej siedziby Oxalis, podczas ktérych mozna
bedzie zobaczy¢ proces od wyboru herbat/kaw do ich
zapakowania. Juz teraz serdecznie zapraszamy Panstwa
do udziatu!

Nowa oferta Oxalis dostepna jest na naszej stronie
www.oxalis.pl oraz pod adresem: http://old.oxalis.cz/
katalogy/2017/en.
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Oxalis poleca: Samurai Shot
- herbaciany energy drink

Polecamy bezalkoholowy drink herbaciany na bazie Swiezej wietnamskiej
zielonej herbaty, poczgtkowo gorzki w smaku, nastepnie przechodzgcy
w stodki owocowy posmak ostrokrzewu. Mozna go pi¢ bezposrednio,

z wodg, z sokiem albo jako sktadnik koktajlu.

Samurai shot wptywa korzystnie na nasz organizm, poniewaz:

- wywotuje bardzo szybki efekt pobudzenia trwajacy od 2 do 5 godzin,

- zwieksza koncentracje,

- przyspiesza metabolizm,

- oczyszcza zotadek,
- podnosi cisnienie, nie przyspieszajgc pracy serca.

Przepisy (dla) naszych Klientow
- matcha to go i matcha latte

Sprawdzilismy i polecamy btyskawiczny sposdb
przyrzadzania matchy (sproszkowanej zielonej herbaty)
z mlekiem lub z wodg mineralng. Pierwszy sposob

to wsypanie 1,5-2 gramow matchy bezposrednio do
poétlitrowej butelki wody mineralnej (moze by¢
gazowana) i energiczne wstrzgsniecie. Mamy matche
to go! Jest to ulubiony sposdb naszych kolegow,
poniewaz prosciej chyba juz sie nie da:)!

Sposéb drugi to matcha latte na ciepto. Sktadniki:

1 czubata tyzeczka herbaty matcha (7g);

50 ml przegotowanej wody o temperaturze 70-80
stopni;

200 ml letniego mleka (krowiego, ryzowego, sojowego);
miod lub cukier trzcinowy do smaku.

Ubi¢ herbate w gorgcej wodzie, dodaé ciepte, spienione
mleko i postodzi¢ miodem lub cukrem trzcinowym.

Smacznego!
Gdyby COs Sle WYdarzyfo...@ Oxalis » Formularz reklamacyjny
Chcielibysmy szybko i ,bezbolesnie” rozwigzywac S i

wszelkie zgtoszone przez Panstwa reklamacje. Na naszej

stronie www udostepnilismy Panstwu formularz

reklamacyjny on-line http://oxalis.pl/reklamacja e g

Czekamy réwniez na wszelkie uwagi dotyczgce jakosci

i dostepnosci towaru.
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Czy smaki maja swoje kolory?

Na temat smakdw i tego, czy majg one swoje kolory zastanawialiSmy sie przy okazji
ostatnich warsztatow. Odwiedzita nas lka Grabon (sensoryk, barista, trener, certyfikowany sedzia
Mistrzostw Polski Barista, Brewers Cup i Mistrzostw Polski Latte Art, autorka swietnej ksigzki Kawa.
Instrukcja obstugi). Spedzilismy kilka godzin na prébowaniu kawy (dobrze, ze zaczelismy rano!)

i zadaliSmy na temat najpopularniejszego napoju Swiata tysigce pytan @2.

Rozmawialismy o Specialty Coffee - méwigc krétko jest to kawa najwyzszej jakosci, ktéra
podczas oceny otrzymata od Q graderéw (sedziéw sensorycznych) ponad 80 na 100 mozliwych
punktéw. W ocenie brane sg pod uwage zielone, jak P _—

i wypalone ziarna, ocenia sie smak i aromat zaparzone;j

kawy (kawa Specialty moze mie¢ do 5 drobnych defektéw

np. popekanych ziaren w prébce).

Termin Specialty tgczy sie ze Swiatowg tendencjg, ruchem

zwanym Trzecig Falg Kawy.

W odrdznieniu od Pierwszej i Drugiej fali, ktore
koncentrowaty sie

| na kawie jako :

powszechnym Owoce kawowca

i tatwo

dostepnym towarze (Pierwsza Fala) oraz modnym napoju

z sieciowych kawiarni (Druga Fala), Trzecia Fala to dazenie

do poznania pochodzenia, sposobow przygotowania kawy

i dbatos¢ o ziarno na kazdym etapie produkcji. Kawe

obecnie smakuje sie i docenia tak jak szlachetne wina

N

i craftowe piwo.

4

Wielka w tym zastuga testeréw sensorycznych, ktérzy

korzystajgc ze skomplikowanych tabel i két smakéw (to tam

zaznaczone sg kolory, ktére tak nas zaciekawity &) sa

w stanie obiektywnie ocenié jakos$¢ ziarna, obrdébki,
palenia, aromatu i smaku.

Okazato sie, ze prébujgc naparu nawet mniej
wprawieni ,testerzy” byli w stanie doceni¢ smak i zapach -

ziarna kawy zawierajg oprocz wody, kwaséw, witamin, A A

biatek, olejkéw ttuszczowych mnéstwo zwigzkéw Ziarno arabiki po wypaleniu - arabika ma jasng

aromatycznych. Znalezlimy w kawie nuty porzeczkowe, bruzde (barisci mowia na nig ,szew”) w ksztatcie

. , litery S, robusta w ksztatcie litery |
cytrusowe, czekoladowe a nawet... smak pomidoréw.
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potgczenie wrazen zapachowo-smakowo-czuciowych
(mozna powiedzieé , bukiet kawy”);

- posmak (aftertaste) - wrazenie w ustach po przetknieciu
kawy;

- kwasowos¢ (acidity) - w potaczeniu ze stodyczg nadaje
kawie orzezwiajgcy smak (nie myli¢ z niepozgdang
kwasnoscia!)

- cielisto$¢ (body) - gestos¢, tekstura naparu;

- balans i jednolitos¢ - harmonia sktadnikéw;

- czystosc - klarownos¢, brak defektow;

- stodycz (sweetness) - najstodsze kawy to te najdojrzalsze
W czasie zbiorow;

- ocena wtasna (overall) - subiektywna ocena kawy, jej
bukietu, ocena szczegdlnych zalet kawy (lub braku

wyjatkowych cech jesli ,nudzi” nas ta kawa). Do testowania kawe najlepiej przygotowac
w kilku naczyniach, aby mie¢ pewnosg¢, ze

Za kazdy z tych elementéw Q graderzy przyznaja wszystkie ziarna dajg identyczny napar.
odpowiednig ilos¢ punktéw, aby otrzymadé ich 80 na 100
kawa musi by¢ naprawde doskonata, 95 punktéw dostaja
jedynie najwybitniejsze ziarna. Niektdre palarnie na opakowaniach kawy obok daty palenia, daty
zbioru, miejsca pochodzenia ziaren podajg ilo$¢ zdobytych punktéw, dlatego warto zwracac na to
uwage.

Najwazniejsze, czego nauczyliSmy sie na temat kawy to - poza ,naukowymi” informacjami - aby
nigdy nie ba¢ sie eksperymentowac i ufa¢ swoim odczuciom - okazuje sie, ze kazdy z nas potrafi
docenic dobre ziarno i poczuje rados¢ w znajdowaniu nowych smakdw.

Jak barisci zaparzajg kawe?

W teorii nalezy 6g kawy zalaé¢ 100g (100ml)
wody o temperaturze 94°C. Jednak 100ml
wrzatku wazy juz nie 100, a 96g.

Dlatego barisci stosuja przelicznik 1:17 -
1g kawy na 17g wody, jakiej uzywamy do
procesu parzenia.

Jesli z 30g kawy chcemy otrzymac 500ml
naparu powinnisSmy uzy¢ 510g wody
(30x17=510).
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